ARGANAT

CHARDCNNAY 2022

ARGANAT 2022

VITICULTURA

Variedad: 100% Chardonnay

Denominacion de Origen: Valle de Casablanca
Riego: Goteo, con aguas de napa subterranea

Suelos: Arenosos y graniticos en distintos estados
de descomposicion.

VINIFICACION

Fecha de Cosecha: Marzo 2022

Tipo de Vendimia: Manual

Seleccion de Racimos: En vifedo v en bodega
Fermentacion Alcohdlica: En barricas
Fermentaciéon malolactica: 10%

GUARDA

100% en barricas francesas Quartz

Toneleria: Marsannay

Tiempo de guarda: 10 meses

Tipo de barricas: Encina francesa, 600 y 228 litros nuevas

EMBOTELLADO

Fecha de Embotellado: 1 de marzo de 2023
Tapon: Diam 10
Total de botellas producidas: 2,634 botellas

ANALISIS

Alcohol: 14%

Azlcar Residual: 1.63 g/L
Acidez Total: 6 g/L

pH: 3,31
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