ARGANAT

ARGANAT 2019

VITICULTURA

Variedad: 100% Chardonnay

Denominacién de Origen: Valle de Casablanca
Sistema de Conduccion: Espaldera vertical

Riego: Goteo

Suelos: Arenosos y graniticos en distintos estados
de descomposicion.

VINIFICACION
Fecha de Cosecha: 15 de marzo de 2019
Tipo de Vendimia: Manual

Seleccidon de Racimos: En vinedo
Prensado: si

Fermentacion Alcohdlica: En barricas
Fermentaciéon malolactica: Parcial

GUARDA

100% en barricas de roble Quartz de Marsannay
Toneleria: Nadalie

Tiempo de guarda: 12 meses

Tipo de barricas: Roble francés, de 300 litros, nuevas

EMBOTELLADO

Estabilizacion: En frio
Clarificacion: No, solo bentonita

Fecha de Embotellado: 24/03/2020

Tapon: Corcho natural
Total de botellas producidas: 1.457 botellas

ANALISIS

Alcohol: 13.7%

Azlcar Residual: 1.78 g/L
Acidez Total: 6.9 g/L

pH: 3,30
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